
tonno e pistacchio 14,50
Tartare di tonno fresco e formaggio cremoso ricoperto da avocado 

delicato e arricchito da una croccante granella di pistacchio.

TONNO TERIYAKI 13,50
Gambero impanato° e avocado all’interno, ricoperto da tartare di tonno, 

spicy cream e salsa teriyaki.

TONNO MARACUJA 13,00
Fresco e tropicale con all’interno avocado e insalata ricoperto da tartare 

di tonno esaltata dalla salsa al maracuja.

TUNA EXPLOSION 16,00
Deciso ed esplosivo con tartare di tonno, salsa super piccante, maionese, 

shiso e jalapeno, accompagnato da chupito di latte di riso, sciroppo di 
menta e gin. E per i più coraggiosi è disponibile la versione 

Extra Piccante!

messicano  12,00
Vivace e piccante con all’interno gambero impanato° e avocado 

avvolto da nachos sbriciolati, jalapeños, salsa cheddar e salsa 
teriyaki.

classic 12,00
Un classico intramontabile, con all’interno gambero impanato° e 

maionese avvolto da avocado e salsa teriyaki.

giallo 11,50
Gambero impanato° e maionese all’interno, ricoperto da 

croccantini in tempura dalla texture irresistibile e salsa teriyaki.

tonno (8pz)

dragon roll (8pz)

uramakeria

top

top

NEW

Roll con riso e semi di sesamo all’esterno e alga nori che avvolge 
il ripieno. I nostri uramaki sono serviti in porzioni da 8 pezzi.



salmone bacon 14,00
Tartare di salmone°, formaggio cremoso e avocado, ricoperto da bacon 

croccante e salsa teriyaki.

salmone mango 14,00
Salmone° e avocado all’interno, ricoperto da tartare di salmone° e 

gazpacho al mango.

salmone alla fiamma 14,00
Audace e goloso, con all’interno salmone° e avocado ricoperto da 
carpaccio di salmone° scottato alla fiamma, salsa spicy cream con 

jalapeno, croccantini di tempura e salsa teriyaki.

salmone crispy 13,00
Tartare di salmone°, formaggio cremoso e avocado all’interno cosparso 

da scaglie di mandorle e salsa teriyaki.

salmone teriyaki 13,50
Classico e intramontabile, con all’interno gambero impanato° e avocado 
ricoperto da carpaccio di salmone° scottato, spicy cream e salsa teriyaki.

salmone SPICY 13,00
Tartare di salmone°, avocado e spicy cream all’interno, ricoperto da 

croccantini di tempura e salsa sriracha.

MEDITERRANEAN ROLL 15,00
Fresco e colorato, con all’interno tartare di ricciola° giapponese e spicy 

cream, all’esterno carpaccio di ricciola° scottata alla fiamma e brunoise di 
pomodorini, basilico e olio EVO

ricciola teriyaki 14,50
Gambero impanato° e maionese all’interno, ricoperto da tartare 

di ricciola° giapponese scottata alla fiamma con spicy cream e salsa 
teriyaki

branzino cevichE 13,00
Avocado, insalata e mango all’interno, ricoperto da dadolata di branzino 

marinato in lime e zenzero, coriandolo e cipolla rossa reso vivace 
dalla salsa sriracha.

branzino basilico 13,50
Raffinato e delicato con all’interno branzino in tempura e avocado, 

all’esterno carpaccio di branzino arricchito da basilico fresco e salsa maio 
wasabi che aggiunge un tocco pungente e cremoso

salmone (8pz)

pesce bianco (8pz)

top

top



FASSONA FUSIon 16,00
Tartare di Fassona° con Grana Padano, erba cipollina, maionese, shiso, 

salsa kimchi, olio evo, pomodoro secco e salsa worcestershire. 

salmone & gambero rosso 17,50
Raffinato ed elegante, con all’interno salmone° e avocado, all’esterno 

salmone° e gambero rosso° scottati con salsa ponzu e olio evo.

CARNAVAL 17,00
Salmone° e avocado all’interno, ricoperto da rotolini di carpaccio di 

tonno, branzino, salmone° e gambero rosso°,  scottato con salsa ponzu e 
olio evo e perlage di tartufo nero.

ASTICE GRATINATO AL MANGO 17,50
Gambero impanato° e avocado all’interno, ricoperto da carpaccio di 

mango, tartare di astice gratinato, mazzancolle°, tobiko°, spicy cream, 
gazpacho al mango e salsa teriyaki.

salmone & tartufo 17,00
Tartare di salmone°, formaggio cremoso e avocado arricchito dal 

carpaccio di tartufo nero.

unagi roll 16,00
Intenso e deciso, con all’interno avocado in tempura e formaggio 

cremoso, ricoperto da filetti di unagi° caramellato con salsa teriyaki.

astice gratinato 17,00
Irresistibile e prelibato, con all’interno gambero impanato° e avocado, 

all’esterno carpaccio di avocado, tartare di astice gratinato, mazzancolle°, 
tobiko°, spicy cream e salsa teriyaki.

SPECIAL ROLL

top

new

new

Gli ingredienti indicati con ° possono essere surgelati o congelati all’origine.
 Le pietanze servite possono contenere sostanze che possono causare 

allergie o intolleranze. 
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